Paedlla krok et

| ngrediénten

® 1kg Veggie paella Ardo
® 2eieren
bloem

panko

1 citroen
® 1dl aioli

M ethode

1. Warm de paella op een pan en laat afkoelen.

2. Voeg wat panko toe indien de paella te vochtig is.

3. Vorm kroketjes van de paella. Haal ze eerst door de bloem, dan door het
losgeklopt ei en ten slotte door de panko.

4. Laat opstijven in de koelkast.

5. Bak ze goudbruin in hete frituurolie.

6. Serveer met citroen en aioli.
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